
U N O
ouvert tous les jours de 12h à 14h 

puis de 18h à 22h

À  E M P O R T E R  O U  S U R  D E L I V E R O O

Ad re s s e   :  3 7  Ru e  B e r ge r,  75 0 0 1  p a r i s

Té l   :  0 1  4 2  3 6  2 0  4 7

In s t a g r a m   :  @ u n o _ p a r i s

L’Italie dans nos produits, un peu de mixité au bout 

de nos doigts, et du bonheur pour vos papilles ! 

Pannacotta fraise — 5 €

Tiramisù — 6 €

Pizzetta Nocciolata — 8 €

D E S S E R T S

... et pour une délicieuse sélection de vins natures, 

nous serons ravis de vous renseigner !



P I Z Z E

Salade d’orge, courgette rôties & petits pois — 1 2 €

Salade Cæsar au poulet croustillant — 1 2 €

Lasagne al ragù della nonna , Salade — 9 €

Linguine pesto de pignons et amandes — 1 0 € 

supplément Stracciatella +5€

Ravioli maison à l’agneau de 7h, jus de viande, 

salade — 1 5 €

P A S TA  &  S A L A D E S

�M A R G H E R I T A  D . O . P .  Sauce tomate san Marzano DOP, 

Parmesan DOP, Basilic frais, mozzarella fleur de lait— —— 1 1 €

��P R O S C I U T T O  &  F U N G H I  Sauce tomate san Marzano DOP, 

Parmesan DOP, Basilic frais, mozzarella fleur de lait, jambon 

L’italiano 1930, champignons frais— ————————— 1 4 €

�C A L Z O N E  P R O S C I U T T O  &  F U N G H I  Sauce tomate san 

Marzano DOP, Parmesan DOP, Basilic frais, mozzarella fleur de 

lait, jambon L’italiano 1930, champignons frais— ———— 1 4 €

C H E E S U S  Mozzarella fleur de lait, basilic frais, provola fumée, 

gorgonzola piquant DOP, parmesan DOP— ————— 1 5 €

T R I P L E T T A  Sauce tomate san Marzano DOP, Parmesan DOP, 

Basilic frais, mozzarella fleur de lait, spianata calabra, piment vert, 

n’duja di spilinga— ——————————————— 1 6 €

T U C O  Sauce tomate san Marzano, mozzarella fleur de lait, spianata 

calabra, Gorgonzola— —————————————— 1 7 €

B U F F A L A  D O P  Sauce tomate san Marzano DOP, basilic frais, 

Mozzarella de buflonne fraîche, huile d’olive vierge extra— — 1 6 €

U N O  crème d’artichauts, mozzarella fleur de lait, artichauts à la 

romaine, roquette, parmesan 24 mois ————————— 1 8 €

M .T A R A L L O  I N V E R N A L E  mozzarella fleur de lait, tomates 

cerises, roquette, jambon de parme— ———————— 1 7 €

C A R M I N E  Provola, Parmesan, Pomodorini del Piennolo gialli, 

guanciale, basilic— —————————————— 1 7 €

A L D O  M A C C I O N E  Fleur de lait d’agerola, lamelles de truffe, 

jambon de Parme— —————————————— 2 1 €

N A P O L I  Sauce tomate san Marzano DOP, Mozzarella fleur 

de lait, câpres, olives Taggiasche, filets d’anchois au sel—— 1 8 €

Beignets de seiche marinée au piment d’espelette, 

sauce vierge aux citrons confits — 1 0 €

Poivrons grillés au barbecue, ricotta fumée, ail et 

romarin — 7 €

Burrata à rien, tellement elle est bonne — 1 0 €

Focaccia Romarin — 4 €

Focaccia Guanciale (lard grillé de joue de cochon) — 8 €

Focaccia Truffe — 1 0 €

P E T I T E  F A I M

L A  C A R T E  E S T  F A I T E 
A U  G R É  D U  M A R C H É , 
E L L E  E S T  D O N C 
S U S C E P T I B L E 
D E  C H A N G E R


